
 
              
 
 
 
  
     
  

 
 
 
 
 
 

BRAUANLAGEN Katalog 2008:                                   
Mikrobrauereinen / Sudwerke bis 6000 l (60 hl) pro Sud 
                                                                                    

 

 

 

HOYER  
Brauereitechnik 
Lilienthalstraße 44 
D - 15831 Mahlow 
Deutschland 
Tel.:    +49-(0)3379-20 48 54 
Fax:    +49-(0)3379-20 48 56 
Mobil: +49-(0)171-737 39 41   
E-Mail: info@mikrobrau.de 
http://www.mikrobrau.de 
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SO EINFACH KÖNNEN SIE 
ANFRAGEN / BESTELLEN: 
  
      +49(0)3379-20 48 54 
Finden Sie den Artikel in der Preisliste unten und vermerken Sie  
in der Tabelle die gewünschte Stückzahl. Drucken Sie die entsprechende Seite mit  
Ihren vermerkten Artikeln aus und rufen Sie uns bitte an: Ihre telefonischen  
Bestellungen nehmen wir montags bis donnerstags von 9 Uhr bis 12 Uhr und von 
13 Uhr bis 18 Uhr, sowie freitags bis 16:30 Uhr 
gerne entgegen. Unsere Mitarbeiter stehen Ihnen 
außerdem bei Fragen zu unseren Produkten und 
Diensten zur Verfügung. Halten Sie bitte gegebenenfalls 
Ihre Kundennummer und die Artikelnummern 
bereit. 

 

  http://www.mikrobrau-berlin.de/shop_2008 
Suche, Auswahl und Bestellung waren noch nie 
so einfach! Mit dem elektronischen Einkaufskorb 
genügt ein Mausklick um Ihre Bestellung aufzugeben. 
 

       +49(0)3379-20 48 56 
Füllen Sie das Bestellformular aus und faxen Sie es 
uns. Bitte vergessen Sie dabei nicht, Ihre vollständige 
Adresse anzugeben! 
 

  � Natürlich können Sie uns Ihre Bestellung 
auch stets per Post zusenden. 
 
Post-Adresse:  
HOYER Brauereitechnik 
Lilienthalstr. 44 
15831 Mahlow 
Deutschland 

 

 mailto: info@mikrobrau.de 
Sie können Ihre Bestellung auch per E-Mail schicken. 
Bitte vergessen Sie dabei nicht, Ihre vollständige 
Adresse anzugeben! 
  
 
Erfragen Sie bitte die aktuellen Preise der Sudwerke mit dem Formblatt auf Seite 3.  
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ANFRAGEBOGEN / BESTELLSCHEIN: 
 
Kundendaten: 
Firma:  
Name, Vorname:  
PLZ, Ort:  
Land:  
Telefon, Fax-Nr.:  
E-Mail-Adresse:  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Es gelten unsere AGB. Mit Zahungseingang akzeptieren Sie unsere AGB. 
 

Vorabüberweisung: 
Netto mit gültiger Ust.-Id-Nr. 
 
Kunde: 
Ort, Datum Unterschrift: 

Artikelbezeichnung: 
Technische Beschreibung Seite 4-5 

Preis p. Stck. 
EURO € net   

Anzahl
Stck. 

EURO €  
Inkl. 19% 

VAT/MwSt.  
BrewStar 6000S & LauterStar 6000 l 6000 l Typ/Modell:      2 or 3 Dampf   
BrewStar 6000G & LauterStar 6000 l 6000 l Typ/Modell:      2 or 3 GAS   
BrewStar 5000S & LauterStar 5000 l 5000 l Typ/Modell:      2 or 3 Dampf   
BrewStar 5000G & LauterStar 5000 l 5000 l Typ/Modell:      2 or 3 GAS   
BrewStar 3000S & LauterStar 3000 l 3000 l Typ/Modell:      2 or 3 Dampf   
BrewStar 3000G & LauterStar 3000 l 3000 l Typ/Modell:      2 or 3 GAS   
BrewStar 2000E & LauterStar 2000 l 2000 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 90 kW   
BrewStar 2000G & LauterStar 2000 l 2000 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 GAS   
BrewStar 1000E & LauterStar 1000 l 1000 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 45 kW   
BrewStar 1000G & LauterStar 1000 l 1000 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 GAS   
BrewStar   800E & LauterStar 800 l 800 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 45 kW   
BrewStar   800G & LauterStar 800 l 800 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 GAS   
BrewStar   650E & LauterStar 650 l 650 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 30 kW   
BrewStar   650G & LauterStar 650 l 650 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 GAS    
BrewStar   500E & LauterStar 500 l 500 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 24 kW   
BrewStar   500G & LauterStar 500 l 500 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 GAS   
BrewStar   300E & LauterStar 300 l 300 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 18 kW   
BrewStar   300G & LauterStar 300 l 300 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 GAS   
BrewStar   200E & LauterStar 200 l 200 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 9 kW   
BrewStar   200G & LauterStar 200 l 200 l Typ/Modell:  1, 2 or 3 GAS 

 
 
 
 

Erfragen Sie den 
aktuellen Preis 
per E-Mail oder 

Fax.  
 

Markieren Sie die 
gewünschten 

Maschinen hier: 
 

  
Optional: 

Verrohrung des Sudwerkes      
Rahmen in Edelstahl      
Treppe/Bühne      

HOYER  
Brauereitechnik 
Lilienthalstraße 44 
D - 15831 Mahlow 
Deutschland 
Tel.:    +49-(0)3379-20 48 54 
Fax:    +49-(0)3379-20 48 56 
Mobil: +49-(0)171-737 39 41   
E-Mail: info@mikrobrau.de 
 
 
 
 
Kunden Nr.:              
Datum:  
Ihre Bestell-Nr.    
Ihre Ust.-Id-Nr.  
 

 
   HOYER Brauereitechnik | Lilienthalstr. 44 | D- 15831 Mahlow | Deutschland 
 

 
Brauereitechnik 



HOYER Brauereitechnik | Lilienthalstraße 44 | D-15831 Mahlow | Tel.: +49-(0)3379-20 48 54 | Fax: +49-(0)3379-20 48 56 

 

4

  

Sudwerk Brew Star in Edelstahl V2A 1,4301    
Maischbottich, Whirlpoolpfanne 

 
Modell 1: Basis Modell mit Flachdeckel (für nasse Räume mit Bodenablauf) 
Modell 2: Mit konischer Haube (für trockene Räume ohne Bodenablauf) 
Modell 3: Mit konischer Haube (für trockene Räume ohne Bodenablauf) und Kupferverkleidung 
 

Technische Beschreibung: 
 
• Doppelwandige Zarge mit PU-Schaum-Isolierung (50 mm) 
• Thermische Prozessführung bis 100°C in einem geschlossenen Wasserdruck-System 
• Beheizung des Sudwerkes über Zarge und Boden, komplett ummantelte Wasserdruckbeheizung (bis 3 bar) 
• Digitale Prozessführung 
• Maischautomatik mit 3 Programmen (5 Temperaturrasten und 5 Haltezeiten in jedem Programm)  
• Motor 380 Volt, Rührwerk (29 s/min) 
• Pfannendunstkondensator und verschweißte Rohre DN20 (bis zum Boden gezogen) 
• CIP Sprühkugel an DN25 Rohr, verschweißte Rohre 
• DN 65 Klappenventil Totalauslauf endend in DN25 Rohr 
• Whirlpool: Tangentialeinlauf für Zirkulation  
• Sudwerk montiert auf 4 Standfüßen oder (bis 10 hl) auf 4 Rollen, fahrbar                            
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Läuterbottich: Lauter Star in Edelstahl V2A 1,4301  
Von außen optisch identisch mit Sudwerk Brew Star 

Läuterbottich  
 

Modell 1: Basis Modell mit Flachdeckel (für nasse Räume mit Bodenablauf) 
Modell 2: Mit konischer Haube (für trockene Räume ohne Bodenablauf) 
Modell 3: Mit konischer Haube (für trockene Räume ohne Bodenablauf) und Kupferverkleidung 

 
Technische Beschreibung: 
 

• Doppelwandige Zarge mit PU-Schaum-Isolierung (50 mm) 
• Läuterbottich Siebboden (Traglast 300 kg/m²)  
• Motor 380 Volt, automatischer Austreberscheit (29 s/min) 
• Treberluke mit Lukentür, montiert seitlich oder am Rücken 
• Anschwänzapparatur an DN25 Rohr, verschweißte Rohre 
• CIP Sprühkugel an DN25 Rohr, verschweißte Rohre 
• DN 65 Klappenventil Totalauslauf endend in DN25 Rohr 
• Sudwerk montiert auf 4 Standfüßen oder (bis 10 hl) auf 4 Rollen, fahrbar  
 

 

 
Abb. oben: Innenansicht mit Verrohrung des Sudwerkes Brew Star (links, 1000 l) und Lauter Star (rechts, 1000 l)  
 

Copyright  2008: It is not allowed to copy pictures, text and photos without our permission. 


